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Gastro mame VKkrvi. A to festt MAKRO Czech Gastro Fest 2025:
Sest svétovych kuchaiskych hvézd, Spicky cCeské gastronomie,
Ctyri profesionalni soutéZe a desitky kucharskych show pod jednou stiechou

Praha, 12. bi‘ezna 2025 — Nejvétsi gastronomicka udalost v Ceské republice
MAKRO Czech Gastro Fest letos vstupuje do svého tifetiho ro¢niku a privadi
do Prahy svétovou Spic¢ku v oblasti gastronomie. 4. a 5. dubna 2025 se v prazském
O2 universu uskuteéni dvoudenni festival plny inspirace, jedinecnych
kulinafskych show, odbornych diskusi, prestiZznich soutézi a zazitki
pro profesionaly i Sirokou verejnost. Hlavnimi ambasadory jsou: za profesionaly
v gastronomii Zdenék Pohlreich, za amatérské kuchare a milovniky dobrého jidla
Karel Kovy Kovar.

Festival letos pfivitd Sest michelinskych a svétové ocefiovanych $éfkuchait, predstavi
klicové projekty pro rozvoj ceské gastronomie a nabidne bohaty program rozdéleny
do tematickych sekci. V ramci odborného programu MAKRO FORUM probéhnou diskuse
s prednimi osobnostmi ¢eské i svétové gastronomie, véetné diskuse o nové vladni iniciativé
na podporu &eské gastronomie a rozsifeni Michelin Guide na celé Cesko.

,MAKRO Czech Gastro Fest neni jen festival. Je to platforma, kde propojujeme profesiondly,
inspirujeme mladé talenty a nastavujeme trendy pro ceskou gastronomii. Otevirame diilezita
témata, jako je rozvoj gastro turismu nebo celorepublikova dostupnost kvalitnich surovin.
Tésime se na setkani vSech, kdo maji gastro v krvi, “ fika Jifi Nehasil, generalni feditel makro
CR a prezident festivalu. ,, Privdzime do Ceska svétové séfkuchare, aby piredali své zkuSenosti
a inspirovali ceské kolegy. Kazdy z nich ma sviij unikatni styl a pristup k vareni — od severské
preciznosti po autentické asijské chuté. Tato vyména know-how je pro budoucnost ceské
gastronomie neocenitelna, ““ dodava Jiri Nehasil.

Hvézdy svétové gastronomie na jednom misté (abecedn¢ setazeno):
Marvin Bohm (Némecko) — Trojnasobny vitéz prestizni kulinaiské soutéze Bocuse d’Or
Vv Némecku. Sous-chef tfthvézdi€kové michelinské restaurace Aqua.

Peter Duransky (Slovensko) — Prvni slovensky michelinsky §éfkuchaf, mistr precizni techniky
a kvalitnich surovin. Kapitan slovenského narodniho tymu Bocuse d’Or.

Jimmi Eriksson (Svédsko) — Vitéz zlaté medaile Culinary World Cup, estny vitéz Bocuse
d’Or, specialista na skandinavskou gastronomii.

Sebastian Gibrand (Svédsko) — Vicemistr svéta z Bocuse d’Or a kulinaisky feditel tymu USA
pro Bocuse d’Or, inovator v oblasti kombinaci chuti.

Daren Liew (Asie) — Dvojnasobny drzitel michelinské hvézdy, expert na kantonskou kuchyni,
pfinasejici autentické asijské chutg.

Martino Ruggieri (Italie) — Séfkuchaf restaurace Maison Ruggieri, ktera ziskala michelinskou
hvézdu pouhych pét mésict po otevieni.



il 1)
[ I — ]
2 o Fm
— | — | E=D

Profesionalni soutéze, které stoji za pozornost

Juniorské mistrovstvi v michani nealkoholickych koktejli Mattoni Grand Drink Junior
2025, které nabizi studentim gastronomickych §kol moznost ukazat svou kreativitu a ziskat
zkusenosti v oboru mixologie, se odehraje v sekci BAR pod zastitou Ceské barmanské asociace.
Soutéz Czech Coffee in Good Spirits Championship propoji svét vybérové kavy
s barmanskym uménim. Czech Latte Art Championship piivede na festival $pickové baristy,
ktefi predvedou svou kreativitu v kresleni do mlécné pény. Vrchol festivalového programu
ptinese druhy finalovy den soutéze Pilsner Urquell Master Bartender, kde se nejlepsi vycepni
z celého Ceska utkaji o titul mistra v Gepovani plzefiského lezaku. Letodni novinkou
je vyhlaseni vitézt piimo pied navstévniky festivalu, ktefi zaziji findlové souboje na vlastni
oci.

MAKRO SQUARE - namésti plné chuti

Tematické stanky inspirované svétovou kuchyni zaplni celé spodni patro O2 univerza. Na plose
o rozloze ptes 2 400 m? si budou moci navstévnici uzit signature dezert od Ivety FabeSové
ve stylu Gastro mame v krvi. A to festt MASO Made by makro nabidne vybér stavnatych
grilovanych specialit, dvou typt hotdogli a oblibenych burgert. Z lokdlnich surovin nabidne
Iniciativa Ceské pole tradi¢ni zeliak s uzenym masem a oblibené loaded fries. Z produktt
Chytry kucha¥ piipravi kuchafi $pecle s trhanou kachnou a zelim nebo domaci sekanou. Ceska
restaurace nabidne tfi druhy tataraku. Na namésti plném chuti nebudou chybét ani jidla asijské
a italské kuchyné. VSechny degustaéni porce jsou v cené vstupenky.

MAKRO STAGE

Dvacet unikatnich kuchatskych show béhem dvou dnlt budou moct zazit navstévnici festivalu.
Pro patek i sobotu je pfipravené trimovani sedmdesatikilové morské ryby ve visu, které patii
mezi vibec nejatraktivnéjsi show. Kuchati navic z ryby pfipravi erstvé poké pro navstévniky
jako degustacni porce. Celé pateéni odpoledne pak bude k vidéni findle soutéZe Pilsner
Urquell Master Bartender, ve které se utkaji ti nejlepsi vycepni z Ceska a Slovenska. ,, Pilsner
Urquell Master Bartender je jedinecna soutéz, kterd jiz od roku 2006 podporuje rozvoj ceské
pivni kultury a zvysuje prestiz vycepniho remesla. Jejim hlavnim cilem je vzdélavani vycepnich,
kteri svym hostum zprostiedkovavaji komplexni zazZitek z plzeniského lezaku— od spravné péce
0 néj a cepovani az po profesionalni prezentaci. Ti nejlepsi letos predstavi své uméni ve findle
soutéze na MAKRO Czech Gastro Festu, “ fika Vojtéch Homolka, vrchni obchodni sladek
Plzeniského Prazdroje.

MAKRO FORUM - Kli¢ové diskuse o budoucnosti ¢eské gastronomie

Soucasti festivalu bude také MAKRO FORUM, kde se zejména v patek uskutecni desitky
diskusi s pfednimi odborniky, zastupci oboru a séfkuchafi. Jednim z témat bude nové vladni
iniciativa zaméfena na podporu Ceské gastronomie, vcetné rozsireni Michelin Guide na celé
Cesko. Dva michelinsti $é¢fkuchaii promluvi o tom, jak prestizni ocenéni pomohlo jejich zemim
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1 restauracim posunout se na svétovou uroven. Diskuse se zucastni i zastupci CzechTourism,
ktefi pfedstavi ptinosy této iniciativy pro rozvoj gastro turismu.

,To, Ze Michelin nyni pokryje celou Ceskou republiku, je historicky moment pro nase
gastronomické prostredi. Je to nejen uznani pro séfkuchare a restaurace, které jiz vynikaji,
ale i vyzva pro cely obor posunout kvalitu na vyssi uroven. Na MAKRO Czech Gastro Festu
chceme diskutovat o tom, jak tuto prileZitost maximalne vyuzit a jak miize nejen prazska,
ale regiondlni kvalitni gastronomie tézit z této mezindrodni prestize, *“ ika Jifi Nehasil.

Dal$imi tématy budou:

Budoucnost ¢eské gastronomie — své originalni gastro ptib&éhy a inspirativni profesionalni
cestu mezi mezinarodni elitu budou sdilet Kristyna Nemcdckova, talentovanad kucharka
a vitézka soutéze MasterChef, a Petr Svejkovsky, absolvent hotelové skoly v Lausanne.
Luka$§ Hejlik, privodce po skvélé regiondlni gastronomii, pfedstavi nové tvare
projektu Nadéje Ceské gastroscény.

Kvalitni suroviny a udrZitelnost — prezentace projektu Ceské pole a lokalnich surovin jako
zakladu kvalitni gastronomie.

Efektivni provoz v gastronomii — jak optimalizovat kuchynské procesy diky projektu Chytry
kuchat i pfednéska o efektivnich zpiisobech financovéni gastro provozi.

Signature speciality, které musite ochutnat

wevr

"‘

pomerance, inspirovany mottem ,,Gastro mame v krvi. A to fest!”. Stejné motto vedlo
svétoznamého barmana George Némce k vytvofeni signature koktejlu, ktery bude mozné
ochutnat v alkoholické 1 nealkoholické verzi.

Gastro mame v Krvi. A to fest!

Treti roc¢nik festivalu MAKRO Czech Gastro Fest se bude konat v patek 4. a v sobotu 5. dubna
2025 ve ctytech patrech O2 univerzum. Patek bude patiit profesionalti z gastronomie, v sobotu
festival otevie dvete Siroké vetejnosti. V cené vstupenky jsou ochutnavky a degustaéni
porce. Festivalem vas provedou moderatoii Markéta HrubeSova a Pavel Cejnar.
Vice informaci a nakup vstupenek naleznete na makroczechgastrofest.cz.

*k%k

Velkoobchod makro CR dlouhodobé poskytuje své sluzby v prodeji potravinafského i nepotravinarského
sortimentu. Za 28 let existence na éeském trhu se makro CR stalo silnym a ddleZitym partnerem restauraci,
hoteltl a stravovacich zafizeni (HoReCa) i nezavislych obchodnik( (Traders). Makro CR ma po celé Ceské
republice pfes 650 000 zakazniku, ktefi t€zi z unikatniho multikanalového mixu velkoobchodu. Zakaznici si
mohou vybrat, zda budou zboZi nakupovat v jednom z velkoformatovych obchodd, nebo si ho nechaji
dorugit — v8e za pomoci digitalnich fe$eni. Mimo to je makro CR dleZitym hraéem na poli udrzitelnosti. Diky
iniciativé Ceské pole se makro CR snazi do ¢eské gastronomie vratit a rozvijet tradiéni produkty Seského
zemédélstvi a spolecné usilovat o jejich misto v Ceské kultufe i gastronomii.

Makro CR je sougasti globalni sit¢ METRO AG se zastoupenim ve vice nez 30 zemich. Spoleénost METRO
ma po celém svété pres 17 miliont zakazniku, ktefi mohou vyuzit velkoformatovych obchodu. Vice informaci
naleznete na: https://www.makro.cz/
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Pro vice informaci kontaktujte:

Nikola Formanova

Vedouci komunikace makro CR
tel.: +420 603 850 320

e-mail: nikola.formanova@makro.cz

www.makro.cz
www.facebook.com/makro.cz
www.linkedin.com/company/makro-cr/
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